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Ustawa z dnia 16 listopada 2016 .
o0 zmianie niektorych ustaw w celu utatwienia sprzedazy zywnosci przez rolnikow

Wejscie w zycie ustawy — 1 stycznia 2017 r. — mozliwe podjecie dziatalnosci
e Celem nowych przepisow jest wprowadzenie utatwien przy prowadzeniu produkgc;ji
i wprowadzaniu na rynek zywnosci przez rolnikow w ramach handlu detalicznego,
w kroétkich tancuchach sprzedazy (producent — konsument), bez udziatu posrednikéw
* Prowadzenie produkcji, w tym przetwarzania zywnosci, pod warunkiem,
ze wyprodukowana zywnos¢ bedzie sprzedawana wytgcznie konsumentom koncowym
e Ustawa stwarza mozliwosci dla rolnikow zamierzajgcych prowadzi¢ produkcje
i sprzedaz konsumentom koncowym zywnosci uzyskanej w catosci lub czesci
z surowcow pochodzgcych z ich wiasnej uprawy, hodowli lub chowu (tzw. rolniczy
handel detaliczny), w tym miesa pochodzgcego od hodowanych w gospodarstwie
zwierzat poddanych ubojowi w zatwierdzonej rzezni, produktéw miesnych (np.
szynki, pasztety, kietbasy), produktéw mlecznych (np. ser, jogurt, masto), wyrobow
garmazeryjnych stanowigcych produkty ztozone (np. pierogi z miesem, serem, gotgbki,
satatki warzywno-miesne).



Ustawa

o zmianie niektorych ustaw w celu utatwienia sprzedazy zywnosci przez rolnikow

Kryteria uznania dziatalnosci za rolniczy handel detaliczny:

1)

2)
3)

4)

5)

obstuga lub przetwarzanie zywnosci (np. mleka, miesa, ryb) i jej
przechowywanie w punkcie sprzedazy lub dostaw do konsumenta koncowego

sprzedaz zywnosci na rzecz konsumenta koncowego

sprzedaz zywnosci bez udziatu posrednikow, z wyjatkiem zbywania zywnosci
podczas festynow, wystaw, kiermaszy

sprzedawana zywnos¢ musi pochodzi¢ w catosci lub czesci z wtasnej uprawy,
hodowli lub chowu

sprzedaz zywnosci w ramach limitow, ktore zostaty okreslone
w rozporzgdzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.



Ustawa
o0 zmianie niektorych ustaw w celu utatwienia sprzedazy zywnosci przez rolnikow

Art. 5 - w ustawie z dnia 29 stycznia 2004 r. o Inspekcji Weterynaryjnej wprowadzono
nastepujgce zmiany:

Inspekcja realizuje, w celu zapewnienia ochrony zdrowia publicznego, zadania z zakresu:
- bezpieczenstwa:
a) produktéw pochodzenia zwierzecego,

b) zywnosci zawierajgcej jednoczesnie srodki spozywcze pochodzenia niezwierzgcego i
produkty pochodzenia zwierzecego znajdujacej sie¢ w rolniczym handlu detalicznym w
rozumieniu art. 3 ust.3 pkt 29 b) ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia

Pkt 29 b ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia:

- ,rolniczy handel detaliczny — handel detaliczny w rozumieniu art. 3 ust. 7 rozporzadzenia
nr 178/2002, polegajacy na zbywaniu konsumentowi finalnemu, o ktdrym mowa w art. 3
ust. 18 rozporzadzenia nr 178/2002, zywnosci pochodzgcej w catosci lub czesci z wtasnej
uprawy, hodowli lub chowu podmiotu dziatajgcego na rynku spozywczym”

- sprawowania nadzoru nad bezpieczenstwem produktow pochodzenia zwierzecego, w
tym ich produkcji i wprowadzaniu na rglnek_, w szczegolnosci nad wymaganiami
weterynaryjnymi w rolniczym handlu detalicznym



Ustawa
o zmianie niektdrych ustaw w celu utatwienia sprzedazy
zywnosci przez rolnikow

e W Dzienniku Ustaw zostaty ogtoszone niezbedne do rozpoczecia procesu rejestracji
rolniczego handlu detalicznego rozporzgdzenia wykonawcze do ustawy z dnia
16 listopada 2016 r. o zmianie niektorych ustaw w celu utatwienia sprzedazy zywnosci
przez rolnikow:

e rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 .
w sprawie maksymalnej ilosci zywnosci zbywanej w ramach rolniczego handlu
detalicznego oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania (Dz. U. poz. 2159)

e rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r.
w sprawie rejestru zaktadow produkujgcych produkty pochodzenia zwierzecego lub
prowadzajgcych na rynek te produkty oraz wykazéw takich zaktadéw (Dz. U. poz. 2192)

e rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 15 grudnia 2016 .
W sprawie sposobu ustalania weterynaryjnego numeru identyfikacyjnego (Dz. U. poz.
2161)



Wymagania higieniczne

e Przy produkcji i zbywaniu zywnosci w ramach dziatalnosci rolniczy
handel detaliczny nalezy spetni¢ przede wszystkim wymagania
rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z
dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych oraz
przepisow wydanych w trybie tego rozporzadzenia



Wymagania higieniczne

Przepisy tego rozporzadzenia obowigzujg wprost i nie wymagaja wdrozenia do
polskiego porzadku prawnego, powinny by¢ stosowane w sposdb elastyczny biorgc
pod uwage zakres prowadzonej dziatalnosci, wielkos¢ zaktadu i jego specyfike

Przepisy te przewidujg miedzy innymi, ze w przypadku gdy produkcja prowadzona
jest przy wykorzystaniu pomieszczen uzywanych gtéwnie jako prywatne domy
mieszkalne (np. przy wykorzystaniu sprzetu i urzadzen gospodarstwa domowego w
kuchni domowej), zamiast wymogoéw okreslonych w zatgczniku Il w rozdziale Il ww.
rozporzadzenia, obowigzujg wymogi okreslone w jego zatgczniku Il w rozdziale Il
(uproszczone wymagania higieniczne)



Wymagania rozporzadzenia (WE) nr 852/2004
Artykut 1

Zakres

1. Niniejsze rozporzadzenie ustanawia ogodlne zasady dla podmiotow prowadzgcych
przedsiebiorstwa spozywcze w zakresie higieny srodkéw spozywczych,
uwzgledniajac w szczegodlnosci nastepujgce zasady:

a) gtédwna odpowiedzialnosé za bezpieczenstwo zywnosci spoczywa na podmiocie
prowadzgcym przedsiebiorstwo spozywcze

b) niezbedne jest zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci w ramach catego procesu
produkcji zywnosci, poczawszy od pozyskania surowcow w ramach produkgc;ji
podstawowej

c) istotne jest, w odniesieniu do zywnosci, ktéra nie moze by¢ bezpiecznie
przechowywana w temperaturze otoczenia, utrzymanie taricucha chtodniczego —
chtodzenie, mrozenie
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ZAtACZNIK | PRODUKCIA PODSTAWOWA

CZESC A: OGOLNE PRZEPISY HIGIENY DLA PRODUKCJI PODSTAWOWE!
| POWIAZANYCH DZIAtAN

|. ZAKRES

1. Niniejszy zatgcznik ma zastosowanie do produkcji podstawowej oraz nastepujgcych
dziatan powigzanych:

a) transport, przechowywanie, przetwarzanie surowcow w miejscu produkcji, pod
warunkiem ze nie zmienia to znacznie ich charakteru

b) transport zywych zwierzat,

c) w przypadku produktéw pochodzenia roslinnego, produktow rybotéwstwa i zwierzat
townych, dziatania transportowe w celu dostawy surowcow, ktérych charakter nie zostat
znacznie zmieniony, z miejsca produkcji do zaktadu.
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Il. PRZEPISY HIGIENY

2. W jak najszerszym zakresie, podmioty prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze
zapewniajg, ze surowce sg chronione przed zanieczyszczeniem, uwzgledniajgc kazde
przetwarzanie, ktore te surowce bedg kolejno przechodzié.

3. Nie naruszajgc ogdlnego obowigzku ustanowionego w ust. 2, podmioty
prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze muszg przestrzega¢ wiasciwych
wspolnotowych i krajowych przepiséw prawnych odnoszacych sie do kontroli
zagrozen w produkcji podstawowej i powigzanych dziatan, w tym:

a) Srodkéw kontroli zanieczyszczen z powietrza, ziemi, wody, paszy, nawozow,
weterynaryjnych produktow leczniczych, srodkow ochrony roslin oraz biocydow
oraz sktadowania, przetwarzania i unieszkodliwiania odpadéw

b) srodkéw odnoszacych sie do zdrowia zwierzat i ich dobrostanu oraz zdrowia
roslin, ktére majg wptyw na zdrowie ludzkie, w tym programy nadzoru i kontroli
zoonoz oraz odzwierzecych czynnikow chorobotworczych.
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4. Podmioty prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze hodujace, zbierajace lub
polujgce na zwierzeta albo produkujgce produkty pochodzenia zwierzecego
podejmujg odpowiednie dziatania, wedtug potrzeb:

a) w celu utrzymania obiektéw uzywanych do produkcji podstawowej i dziatan
powigzanych, w tym obiektow uzywanych do przechowywania i przetwarzania

pasz, w czystosci oraz, w miare potrzeby po wyczyszczeniu, dezynfekowania ich
we wiasciwy sposob

b) w celu utrzymania czystosSci oraz, w miare potrzeby po wyczyszczeniu,
dezynfekowania we wtasciwy sposob, wyposazenia, pojemnikow, skrzyn,
pojazdow oraz todzi

c) w celu zapewnienia czystosci zwierzat przeznaczonych do uboju oraz, w miare
potrzeby, zwierzat produkcyjnych

d) w celu uzywania wody pitnej, lub czystej wody, w kazdym przypadku gdy jest to
niezbedne do zapobiezenia zanieczyszczeniu
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e) w celu zapewnienia, ze personel przetwarzajgcy srodki spozywcze jest zdrowy
i przechodzi szkolenia na temat ryzyka zdrowotnego

f) w celu zapobiezenia, aby zwierzeta lub szkodniki spowodowaty zanieczyszczenie

g) w celu sktadowania i przetwarzania odpadow i substancji niebezpiecznych w taki
sposob, aby zapobiegac zanieczyszczeniu zywnosci

h) w celu zapobiezenia wystgpieniu i szerzeniu sie chordb zakaznych, ktére moga
by¢ przenoszone na ludzi za posrednictwem zywnosci, w tym poprzez srodki
ostroznosci przy przyjmowaniu nowych zwierzat i zgtaszanie podejrzenia
wystgpienia chorob wtasciwym organom

i) w celu uwzglednienia wynikow wszelkich badan przeprowadzonych na probkach
pobranych od zwierzat lub innych prébkach, ktore s3 istotne dla zdrowia ludzkiego

j) w celu wtasciwego uzywania dodatkéow paszowych i weterynaryjnych produktéw
leczniczych, zgodnie z wymogami odnosnego ustawodawstwa.
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ZALACZNIK I

OGOLNE WYMOGI HIGIENY DLA WSZYSTKICH PODMIOTOW PROWADZACYCH
PRZEDSIEBIORSTWA SPOZYWCZE (Z WYJATKIEM PRODUKCIJI PODSTAWOWEJ DO,
KTOREJ MA ZASTOSOWANIE ZALACZNIK 1)
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e Rozdziaty V - Xll majg zastosowanie do wszystkich etapow produkcji, przetwarzania
i dystrybucji zywnosci, a pozostate rozdziaty stosuje sie jak nastepuje:

e rozdziat | stosuje sie do wszystkich pomieszczen zywnosciowych, z wyjatkiem tych, do
ktorych stosuje sie rozdziat lll,

e rozdziat Il stosuje sie do wszystkich pomieszczen, gdzie przygotowuje sie, poddaje
obrobce lub przetwarza zywnos¢, z wyjagtkiem miejsc spozywania zywnosci i pomieszczen,
do ktorych stosuje sie rozdziat lll,

 rozdziat lll stosuje sie do ruchomych i/lub tymczasowych pomieszczen (namioty, stragany,
ruchome punkty sprzedazy), pomieszczen uzywanych gtéwnie jako prywatne domy
mieszkalne, ale gdzie regularnie przygotowuje sie zywnos¢ w celu wprowadzania do
obrotu, i automatéw ulicznych

e rozdziat IV stosuje sie do wszelkiego transportu
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ROZDZIAL | OGOLNE WYMAGANIA DOTYCZACE POMIESZCZEN ZYWNOSCIOWYCH
(INNYCH NIZ WYMIENIONE W ROZDZIALE Iil)

1. Pomieszczenia zywnosciowe muszg by¢ utrzymywane w czystosci i zachowane w dobrym
stanie i kondycji technicznej

2. Wyposazenie, wystroj, konstrukcja, rozmieszczenie i wielkos¢ pomieszczen zywnosciowych:

a) pozwala na odpowiednie utrzymanie, czyszczenie i/lub dezynfekcje, zapobieganie lub
minimalizowanie dostawania sie zanieczyszczen pochodzgcych z powietrza, oraz zapewnia
odpowiednig przestrzen roboczg pozwalajgcg na higieniczne przeprowadzanie wszelkich dziatan;

b) ma chronic¢ przed gromadzeniem sie brudu, kontaktem z materiatami toksycznymi,
przedostawaniem sie zanieczyszczen do zywnosci i tworzeniem sie kondensacji lub niepozgdane;j
plesni na powierzchni;

c) umozliwia wykonywanie czynnosci zgodnie z dobrg praktyka higieniczng, wtgcznie z ochrong
przed zanieczyszczeniem oraz, w szczegolnosci, ze zwalczaniem szkodnikow; oraz

d) w miare potrzeby, zapewnia warunki przetwarzania i przechowywania w odpowiedniej
temperaturze oraz zaprojektowane w ten sposob, aby temperatura ta mogta by¢ monitorowana
i W razie potrzeby, zapisywana.
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3. Musi by¢ dostepna odpowiednia ilos¢ ubikacji sptukiwanych woda, podtgczonych do
sprawnego systemu kanallzacyjnego UblkaCJe nie moga taczyc sie bezposrednio
z pomieszczeniami, w ktorych pracuje sie z zywnoscia.

4. Musi by¢ dostepna odpowiednia liczba umywalek, wtasciwie usytuowanych i przeznaczonych
do mycia rgk. Umywalki do mycia rgk muszg miec ciepta i zimng biezgcg wode, muszg by¢
zaopatrzone w srodki do mycia rak i do higienicznego ich suszenia. W miare potrzeby nalezy
stworzyc¢ takie warunki, aby stanowiska do mycia zywnosci byty oddzielone od umywalek.

5. Muszg istnie¢ odpowiednie i wystarczajgce systemy naturalnej lub mechanicznej wentylacji.
Trzeba unika¢ mechanicznego przeptywu powietrza z obszaréw skazonych do obszaréw czystych.
Systemy wentylacyjne muszg byc¢ tak skonstruowane, aby umozliwic¢ tatwy dostep do filtrow i
innych czesci wymagajacych czyszczenia lub wymiany.

6. Wszelkie wezty sanitarne powinny byc¢ zaopatrzone w odpowiednig naturalng badz
mechaniczng wentylacje.

7. Pomieszczenia zywnos$ciowe muszg posiadac¢ odpowiednie naturalne i/lub sztuczne
oswietlenie.
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8. Urzadzenia kanalizacyjne muszg odpowiadac zamierzonym celom. Muszg by¢ zaprojektowane
i skonstruowane tak, aby unikac ryzyka zanieczyszczenia. W przypadku gdy kanaty kanalizacji sg
czesciowo lub catkowicie otwarte, muszg byc tak zaprojektowane, aby zapewni¢, ze odpady nie
przedostajg sie z obszarow skazonych do obszarow czystych, w szczegdlnosci do obszaréw, gdzie
pracuje sie z zywnoscig, ktora moze stanowi¢ wysokie ryzyko dla konsumenta koncowego.

9. W miare potrzeby, muszg by¢ zapewnione odpowiednie warunki do przebierania sie przez
personel.

10. Srodki czyszczace i dezynfekujace nie moga by¢ przechowywane w obszarach, gdzie pracuje
sie z zywnoscig.
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ROZDZIAL Il SZCZEGOLNE WYMAGANIA DLA POMIESZCZEN, W KTORYCH SIE PRZYGOTOWUJE, PODDAJE
OBROBCE LUB PRZETWARZA SRODKI SPOZYWCZE (ZA WYJATKIEM MIEJSC SPOZYWANIA POSItKOW ORAZ
OBIEKTOW WYMIENIONYCH W ROZDZIALE Il1)

1. W pomieszczeniach, w ktorych sie przygotowuje, poddaje obrdobce lub przetwarza srodki
spozywcze (z wyjatkiem miejsc spozywania positkdw oraz pomieszczern wymienionych w
rozdziale Ill, ale wtaczajac pomieszczenia zawarte w srodkach transportu), projekt i wystroj
muszg umozliwiac¢ dobrg praktyke higieniczng zywnosci, w tym ochrone przed
zanieczyszczeniem miedzy oraz podczas dziatan. W szczegdlnosci:

a) powierzchnie podtog muszg by¢ utrzymane w dobrym stanie i musza byc tatwe do
czyszczenia, oraz w miare potrzeby, do dezynfekcji. Wymaga to stosowania nieprzepuszczalnych,
niepochtaniajacych, zmywalnych oraz nietoksycznych materiatow, chyba ze podmioty
prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze mogga zapewnic wtasciwe organy, ze inne uzyte
materiaty s3 odpowiednie. Gdzie sytuacja tego wymaga, podtogi muszg zapewnia¢ odpowiednie
odwadnianie podtogowe;
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b) powierzchnie Scian muszg by¢ utrzymane w dobrym stanie i muszg by¢ tatwe do czyszczenia,
oraz tam gdzie jest to konieczne, do dezynfekcji. Wymaga to stosowania nieprzepuszczalnych,
niepochtaniajacych, zmywalnych oraz nietoksycznych materiatow oraz gtadkiej powierzchni az
do wysokosci odpowiedniej dla wykonywanych czynnosci, chyba ze podmioty prowadzace
przedsiebiorstwa spozywcze mogg zapewni¢ wtasciwe organy, ze inne uzyte materiaty sg
odpowiednie;

c) sufity (lub, w przypadku gdy nie ma sufitu, wewnetrzna powierzchnia dachu) i osprzet
napowietrzny muszg byc zaprojektowane i wykoniczone w sposéb uniemozliwiajgcych
gromadzenie sie zanieczyszczen oraz redukujgcy kondensacje, wzrost niepozgdanych plesni oraz
strzasanie czgstek;

d) okna i inne otwory muszg by¢ skonstruowane w sposéb uniemozliwiajgcy gromadzenie sie
zanieczyszczen. Te, ktore mogg byC otwierane na zewnatrz muszg, tam gdzie jest to niezbedne,
by¢ wyposazone w ekrany zatrzymujgce owady, ktore mogg by¢ tatwo demontowane do
czyszczenia. W miejscach gdzie otwarte okna mogg spowodowac zanieczyszczenie, okna musza
by¢ zamkniete i unieruchomione podczas produkcji;
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e) drzwi muszg by¢ tatwe do czyszczenia oraz, w miare potrzeby, do dezynfekcji. Wymaga to
wykorzystania gtadkich i niepochtaniajgcych powierzchni, chyba ze podmioty prowadzace
przedsiebiorstwa spozywcze mogg zapewnic¢ wtasciwe organy, ze inne uzyte materiaty sg
odpowiednie; oraz

f) powierzchnie (wraz z powierzchniami wyposazenia) w obszarach, w ktérych pracuje sie z
Zywnoscig, a w szczegolnosci te pozostajgce w kontakcie z zywnoscig muszg by¢ w dobrym
stanie i muszg byc tatwe do czyszczenia, w miare potrzeby, do dezynfekcji. Wymaga to
stosowania gtadkich, zmywalnych, odpornych na korozje oraz nietoksycznych materiatéw, chyba
ze podmioty prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze mogg zapewnic¢ wtasciwe organy, ze inne
uzyte materiaty s3 odpowiednie.
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2. W miare potrzeby, musza by¢ stosowane odpowiednie urzadzenia do czyszczenia oraz
dezynfekcji narzedzi roboczych oraz wyposazenia. Urzgdzenia te muszg byc skonstruowane z
materiatow odpornych na korozje i muszg byc¢ tatwe do czyszczenia oraz muszg posiadac
odpowiednie doprowadzenie cieptej i zimnej wody.

3. W stosownych przypadkach, nalezy przyja¢ odpowiednie przepisy dla wszelkich czynnosci
zwigzanych z myciem zywnosci. Kazdy zlewozmywak lub inne takie urzagdzenie przeznaczone
do mycia Zzywnosci musi posiada¢ odpowiednie doprowadzenie cieptej i/lub zimnej wody
pitnej zgodnie z wymogami rozdziatu VII oraz musi by¢ utrzymane w czystosci oraz, w miare
potrzeby, dezynfekowane.
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ROZDZIAL 111

WYMAGANIA DOTYCZACE RUCHOMYCH I/LUB TYMCZASOWYCH I?OMIESZCZEI\'I (JAK DUZE NAMIOTY, STRAGANY,
RUCHOME PUNKTY SPRZEDAZY), POMIESZCZEN UZYWANYCH GtOWNIE JAKO PRYWATNE DOMY MIESZKALNE,
ALE GDZIE REGULARNIE PRZYGOTOWUIE SIE ZYWNOSC W CELU WPROWADZANIA DO OBROTU, | AUTOMATOW
ULICZNYCH

1. Pomieszczenia i automaty uliczne, na tyle, na ile jest to rozsgdnie praktykowane, bedg tak
usytuowane, zaprojektowane i skonstruowane oraz utrzymywane w czystosci i dobrym stanie i
kondycji technicznej, aby unikngc ryzyka zanieczyszczenia, w szczegdlnosci przez zwierzeta |
szkodniki.

2. W szczegodlnosci i w miare potrzeby:

a) muszg by¢ dostepne odpowiednie urzadzenia, aby utrzymac wtasciwg higiene personelu
(wtacznie ze sprzetem do higienicznego mycia i suszenia rak, higienicznymi urzadzeniami
sanitarnymi i przebieralniami);
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b) powierzchnie w kontakcie z zywnoscig muszg byé w dobrym stanie, tatwe do czyszczenia i, w miare
potrzeby, dezynfekcji. Bedzie to wymagac stosowania gtadkich, zmywalnych, odpornych na korozje i
nietoksycznych materiatéw, chyba ze podmioty prowadzace przedsiebiorstwa spozywcze mogg zapewnic
wiasciwe organy, ze inne uzyte materiaty sg odpowiednie;

c) nalezy zapewnié warunki do czyszczenia i, w miare potrzeby, dezynfekcji narzedzi do pracy i sprzetu;

d) w przypadku, gdy czescig dziatalnosci przedsiebiorstwa spozywczego jest mycie Srodkéw spozywczych,
nalezy ustanowi¢ odpowiednie procedury, aby dokonywac tego w sposob higieniczny;

e) nalezy zapewni¢ odpowiednig ilos¢ goragcej i/lub zimnej wody pitnej;

f) nalezy zapewnié odpowiednie warunki i/lub udogodnienia dla higienicznego sktadowania i usuwania
niebezpiecznych i/lub niejadalnych substancji i odpadéw (zaréwno ptynnych, jak i statych);

g) nalezy zapewni¢ odpowiednie udogodnienia i/lub warunki dla utrzymywania i monitorowania
wtasciwych warunkow termicznych zywnosci;

h) srodki spozywcze muszg byc¢ tak umieszczone, aby unikac, na tyle, naile jest to rozsgdnie
praktykowane, ryzyka zanieczyszczenia.
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ROZDZIAt IV TRANSPORT

1. Transportery i/lub kontenery uzywane do przewozu srodkéw spozywczych muszg by¢
utrzymywane w czystosci i w dobrym stanie i kondycji technicznej, aby chroni¢ srodki spozywcze
przed zanieczyszczeniem i muszg, w miare potrzeby, byc¢ tak zaprojektowane i skonstruowane,
by umozliwié wtasciwe czyszczenie i/lub dezynfekcje.

2. Pojemniki w pojazdach i/lub kontenerach nie moga by¢ uzywane do transportowania niczego
poza srodkami spozywczymi, jesli mogtoby to prowadzi¢ do zanieczyszczenia.

3. W przypadku gdy transportery i/lub kontenery sg wykorzystywane do przewozenia
czegokolwiek poza srodkami spozywczymi lub do przewozenia réznych srodkow spozywczych
jednoczesnie, musi by¢ zapewnione skuteczne rozdzielenie produktow.
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4. Duze ilosci srodkow spozywczych w postaci ptynu, granulatu lub proszku muszg by¢
transportowane w pojemnikach i/lub kontenerach/zbiornikach przeznaczonych do transportu
srodkow spozywczych. Takie kontenery muszg by¢ oznaczone w wyraznie widoczny i niescieralny
sposob, w jednym lub w kilku jezykach Wspdlnoty, aby wskaza¢, ze sg one uzywane do
transportu zywnosci, lub muszg by¢ oznaczone ,,tylko dla srodkéw spozywczych”.

5. W przypadku gdy transportery i/lub kontenery zostaty uzyte do przewozenia czegokolwiek
innego poza srodkami spozywczymi lub do przewozenia roznych srodkéw spozywczych,
konieczne jest skuteczne czyszczenie miedzy przewozeniem tadunkow, aby uniknac¢ ryzyka
zanieczyszczenia.

6. Srodki spozywcze w transporterach i/lub kontenerach musza by¢ tak rozmieszczone i
zabezpieczone, aby zminimalizowac ryzyko zanieczyszczenia.

7. W miare potrzeby, transportery i/lub kontenery wykorzystywane do przewozenia srodkéw
spozywczych muszg by¢ przystosowane do utrzymania ich we wtasciwych temperaturach i
umozliwi¢ kontrolowanie tych temperatur.



Wymagania rozporzadzenia (WE) nr 852/2004

ROZDZIAL V WYMAGANIA DLA SPRZETU
1. Wszelkie przedmioty, instalacje i sprzet, pozostajgce w kontakcie z zywnoscig musza:

a) byc¢ skutecznie czyszczone, oraz, w miare potrzeby, dezynfekowane. Czyszczenie i
dezynfekowanie musi odbywac sie z czestotliwoscig zapewniajgcg zapobieganie jakiemukolwiek
ryzyku zanieczyszczenia;

b) by¢ tak skonstruowane, z takich materiatow i utrzymywane w tak dobrym porzadku, stanie
i kondycji technicznej, aby zminimalizowac jakiekolwiek ryzyko zanieczyszczenia;

c) z wyjatkiem jednorazowych kontenerdw i opakowan zbiorczych, by¢ tak skonstruowane,
z takich materiatéw i w tak dobrym porzadku, stanie i kondycji technicznej, aby mogty by¢
starannie czyszczone i, w miare potrzeby, dezynfekowane;

d) by¢ instalowane w taki sposéb, aby pozwoli¢ na odpowiednie czyszczenie sprzetu
i otaczajgcego obszaru.

2. W miare potrzeby, sprzet musi by¢ wyposazony w jakiekolwiek wtasciwe urzadzenia
kontrolne, aby zagwarantowac osiggniecie celéow niniejszego rozporzgdzenia.

3. W przypadku gdy niezbedne jest uzywanie chemicznych dodatkéw w celu zapobiezenia
korozji sprzetu i konteneréw, muszg one by¢ uzywane zgodnie z dobrg praktyka.
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ROZDZIAL VI ODPADY ZYWNOSCIOWE

1. Odpady zywnosciowe, niejadalne produkty uboczne i inne Smieci muszg byc jak najszybciej
usuwane z pomieszczen, gdzie znajduje sie zywnosé, aby zapobiec ich gromadzeniu.

2. Odpady zywnosciowe, niejadalne produkty uboczne i inne smieci musza byc¢ sktadowane w
zamykanych pojemnikach, chyba ze podmioty prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze moga
wykazac¢ wtasciwemu organowi, ze inne typy uzywanych pojemnikéw lub systemy usuwania sg
wtasciwe. Takie pojemniki muszg by¢ odpowiednio skonstruowane, utrzymywane w dobrym
stanie i tatwe do czyszczenia i, w miare potrzeby, dezynfekcji.

3. Nalezy przyja¢ odpowiednie przepisy, dotyczace gromadzenia i usuwania odpadow
zywnosciowych, niejadalnych produktéw ubocznych i innych smieci. Magazyny odpadow musz3
by¢ zaprojektowane i uzytkowane w taki sposob, aby mozna byto utrzymywac je w czystosci
oraz, w miare potrzeby, chronic przed dostepem zwierzat i szkodnikow.

4. Wszystkie odpady muszg zosta¢ usuniete w sposob higieniczny i przyjazny dla srodowiska
zgodnie z majgcym zastosowanie do tego celu prawodawstwem wspolnotowym, i nie moga
stanowic¢ bezposredniego lub posredniego zrédta zanieczyszczenia.
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ROZDZIAL VIl ZAOPATRZENIE W WODE

a) Nalezy zapewni¢ odpowiednie zaopatrzenie w wode pitng, ktdéra powinna by¢ uzywana w kazdym
przypadku gdy jest to niezbedne w celu zapewnienia, ze srodki spozywcze nie sg zanieczyszczone.

b) Czysta woda moze by¢ uzywana do catych produktéw rybotowstwa.

Czysta woda morska moze by¢ uzywana do zywych matz, szkartupni, ostonic oraz slimakoéow morskich;
czysta woda moze by¢ rowniez uzywana do mycia zewnetrznego.

Jezeli uzywana jest czysta woda, nalezy zapewni¢ wtasciwe urzgdzenia i procedury do jej dostawy w celu
zagwarantowania, ze takie uzycie nie jest zrédtem zanieczyszczenia dla sSrodkéw spozywczych.

2. W przypadku gdy uzywana jest woda niezdatna do picia, na przyktad do celow przeciwpozarowych,
pozyskiwania pary, chtodzenia i innych podobnych celdw, musi by¢ prowadzona w oddzielnych
systemach, tatwo rozpoznawalnych i nie majgcych potaczen ani jakichkolwiek mozliwosci powrotu do
systemow wody pitne;j.

3. Woda z odzysku uzywana do przetwarzania lub jako sktadnik nie moze powodowac ryzyka
zanieczyszczenia. Musi by¢ o tym samym standardzie co woda pitna, chyba ze zostanie wykazane
wtasciwemu organowi, ze jakos¢ wody nie moze mie¢ negatywnego wptywu na wartos¢ zdrowotng
srodkow spozywczych w ich koncowej postaci.
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4. Lod pozostajgcy w kontakcie z zywnoscig lub ktory mogtby zanieczysci¢ zywnos¢é musi byc
wytworzony z wody pitnej, lub, jezeli ma by¢ uzywany do chtodzenia catych produktow
rybotowstwa, z czystej wody. Musi on by¢ wytwarzany, uzywany i przechowywany w warunkach,
ktore zabezpieczajg go przed wszelkimi zanieczyszczeniami.

5. Para uzywana bezposrednio w stycznosci z zywnoscig nie moze zawierac jakichkolwiek
substancji stwarzajgcych ryzyko dla zdrowia lub mogacych zanieczysci¢ zywnosc.

6. W przypadku gdy stosuje sie obrébke cieplng w odniesieniu do srodkow spozywczych w
hermetycznie zamknietych pojemnikach, nalezy zapewnic, aby woda uzywana do chtodzenia
pojemnikdw po obrobce cieplnej nie byta zrodtem zanieczyszczenia dla srodkow spozywczych.
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ROZDZIAL VIII HIGIENA OSOBISTA

1. Kazda osoba pracujgca w stycznosci z zywnoscig powinna utrzymywac wysoki stopien
czystosci osobistej i nosi¢ odpowiednie, czyste i, gdzie stosowne, ochronne okrycie wierzchnie.

2. Zadna osoba cierpigca na chorobe, lub bedaca jej nosicielem, ktdéra moze byé przenoszona
poprzez zywnosc, badz tez stwierdza sie u niej np. zainfekowane rany, zakazenia skory,
owrzodzenia lub biegunke nie moze uzyska¢ pozwolenia na prace z zywnoscig ani na wejscie do
obszaru, w ktorym pracuje sie z zywnoscig w jakimkolwiek charakterze, jesli wystepuje
jakiekolwiek prawdopodobienstwo bezposredniego lub posredniego zanieczyszczenia. Kazda
taka osoba zatrudniona w przedsiebiorstwie spozywczym i ktora prawdopodobnie bedzie miata
kontakt z zywnoscig musi niezwtocznie zgtosi¢ chorobe lub objawy, a jezeli to mozliwe, réwniez
ich powody, podmiotowi prowadzgcemu przedsiebiorstwo spozywcze.
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ROZDZIAL IX PRZEPISY ODNOSZACE SIE DO SRODKOW SPOZYWCZYCH

1. Zaden z surowcdw lub sktadnikdw, inny niz zywe zwierzeta, albo jakikolwiek inny materiat
uzywany w przetwarzaniu produktow, nie bedzie zaakceptowany przez podmioty prowadzgce
przedsiebiorstwa spozywcze, jesli wiadomo, ze jest, lub mozna by oczekiwac, ze moze by¢
zanieczyszczony pasozytami, patogennymi mikroorganizmami lub toksyczny, zepsuty lub
niewiadomego pochodzenia w takim zakresie, ze nawet po normalnym sortowaniu i/lub
procedurach przygotowawczych lub przetworczych, zastosowanych zgodnie z zasadami higieny
przez podmioty prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze, produkt koncowy nie bedzie sie
nadawac do spozycia przez ludzi.

2. Surowce i sktadniki magazynowane, bedg przechowywane w odpowiednich warunkach,
ustalonych tak, aby zapobiegac ich zepsuciu i chronic je przed zanieczyszczeniem.
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3. Na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji, zywnos¢ musi by¢ chroniona
przed zanieczyszczeniem, ktore moze spowodowacg, iz stanie sie niezdatna do spozycia przez
ludzi, szkodliwa dla zdrowia lub zanieczyszczona w taki sposob, ze bytoby nierozsgdnie
oczekiwag, iz zostanie w tym stanie skonsumowana

4. Muszg istnie¢ odpowiednie procedury, aby zapewnic kontrole obecnosci szkodnikéw. Muszg
rowniez istnie¢ odpowiednie procedury, aby zapobiec dostepowi zwierzat domowych do miejsc,
gdzie zywnosc jest przygotowywana, przetwarzana lub przechowywana (lub, w przypadku gdy w
szczegolnych wypadkach wtasciwy organ dopuszcza takg mozliwosc, aby zapobiec mozliwosci
spowodowania zanieczyszczenia w wyniku takiego dostepu).
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5. Surowce, sktadniki, potprodukty i wyroby gotowe, ktére mogtyby sprzyja¢ wzrostowi
chorobotworczych mikroorganizmow lub tworzeniu sie toksyn, muszg by¢ przechowywane w
temperaturach, ktore nie powodowatyby ryzyka dla zdrowia. Nie mozna naruszac tancucha
chtodniczego. Jednakze ograniczone okresy, kiedy temperatura nie jest kontrolowana, sg
dopuszczalne, aby przystosowac sie do zasad postepowania przyjetych w trakcie
przygotowywania, transportu, magazynowania, wystawiania na sprzedaz i dostarczania
zywnosci, pod warunkiem ze nie powoduje to ryzyka dla zdrowia. Przedsiebiorstwa sektora
spozywczego produkujgce, dokonujgce obrébki lub pakujgce przetworzone srodki spozywcze
muszg posiadac wtasciwe pomieszczenia, odpowiednio duze aby oddzielnie przechowywac
surowce, oddzielnie przetworzony materiat oraz posiada¢ odpowiednig, oddzielng chtodnie.

6. Jesli srodki spozywcze maja byc¢ przechowywane badz podawane w niskich temperaturach
muszg byc¢ schtodzone tak szybko, jak to mozliwe, po ostatnim etapie obrébki cieplnej, lub
ostatniej fazie przygotowawczej, jesli nie stosuje sie procesu cieplnego, do temperatury, ktora
nie bedzie stwarzac ryzyka dla zdrowia.
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7. Rozmrazanie srodkéw spozywczych odbywa sie w taki sposdb, aby zminimalizowac ryzyko
powstania patogennych drobnoustrojow lub tworzenia sie toksyn w zywnosci. Podczas
rozmrazania, zywnos¢ musi znajdowac sie w temperaturze, ktora nie bedzie powodowac ryzyka
dla zdrowia. W przypadku gdy odciek powstaty w wyniku rozmrazania moze stanowi¢ ryzyko dla
zdrowia, musi on zosta¢ odpowiednio odprowadzony. Po rozmrozeniu, z zywnoscig nalezy
obchodzi¢ sie w taki sposdb, aby zminimalizowac ryzyko powstania patogennych
drobnoustrojow lub tworzenia sie toksyn.

8.Niebezpieczne i/lub niejadalne substancje, w tym pasza dla zwierzat, sg odpowiednio
oznaczone i magazynowane w oddzielnych i zabezpieczonych kontenerach.
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ROZDZIAt X PRZEPISY ODNOSZACE SIE DO OPAKOWAN JEDNOSTKOWYCH | OPAKOWAN ZBIORCZYCH SRODKOW
SPOZYWCZYCH

1. Materiat uzywany do produkcji opakowan jednostkowych i opakowan zbiorczych nie moze by¢
zrodtem zanieczyszczenia.

2. Materiat do produkcji opakowan jednostkowych musi by¢ przechowywany w taki sposéb, aby
nie byt wystawiony na ryzyko zanieczyszczenia.

3. Prace zwigzane z opakowaniami jednostkowymi i opakowaniami zbiorczymi muszg by¢
prowadzone w taki sposdb, aby zapobiec zanieczyszczeniu produktow. Gdzie wtasciwe, oraz w
szczegolnosci w przypadku puszek i szklanych stojow, musi by¢ zapewniona integralnos¢
konstrukcji pojemnikow oraz ich czystosc.

4. Materiat ponownego uzytku uzywany do produkcji opakowan jednostkowych i opakowan
zbiorczych dla srodkow spozywczych musi by¢ tatwy do czyszczenia oraz, w miare potrzeby, do
dezynfekgc;ji.
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ROZDZIAL XI OBROBKA CIEPLNA

Ponizsze wymogi stosuje sie jedynie w odniesieniu do zywnosci wprowadzanej do obrotu w
hermetycznie zamknietych pojemnikach:

1. kazdy proces obrébki cieplnej wykorzystywany w celu przetworzenia produktu
nieprzetworzonego lub dalszego przetworzenia produktu przetworzonego ma na celu:

a) podniesienie temperatury kazdej czesci poddawanego obrdobce produktu do danej
temperatury przez dany czas; oraz

b) zapobiezenie mozliwosci zanieczyszczenia produktu podczas procesu;

2. w celu zapewnienia, ze prowadzony proces doprowadza do zamierzonych celow, podmioty
prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze powinny regularnie sprawdzac gtowne parametry (w
szczegolnosci temperature, cisnienie, zamkniecie oraz mikrobiologie), w tym poprzez
wykorzystanie urzadzen automatycznych;

3. prowadzony proces powinien spetnia¢ miedzynarodowo uznane normy (na przyktfad,
pasteryzacja, ultrawysoka temperatura lub sterylizacja).
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ROZDZIAL X1l SZKOLENIE
Podmioty prowadzgce przedsiebiorstwa spozywcze zapewniaja, ze:

1. personel pracujgcy z zywnoscig jest nadzorowany i/lub szkolony w sprawach higieny zywnosci
odpowiednio do jego charakteru pracy;

2. osoby odpowiedzialne za opracowywanie i stosowanie procedury okreslonej w art. 5 ust. 1
niniejszego rozporzadzenia lub za funkcjonowanie wtasciwych wytycznych, przeszty
odpowiednie szkolenie ze stosowania zasad HACCP; oraz

3. zgodnosc¢ ze wszelkimi wymogami prawa krajowego dotyczgcymi programow szkoleniowych
dla osob pracujgcych w poszczegolnych sektorach spozywczych.



Rozporzadzenia krajowe

e rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r. w sprawie
maksymalnej ilosci zywnosci zbywanej w ramach rolniczego handlu detalicznego oraz
zakresu i sposobu jej dokumentowania (Dz. U. poz. 2159)

W rozporzadzeniu ustalono maksymalne ilosci poszczegdlnych rodzajow produktow
spozywczych, ktére mozna zbywac¢ w skali roku w ramach rolniczego handlu
detalicznego oraz wskazano zasady prowadzenia przez podmioty dokumentacji
umozliwiajgcej okreslenie ilosci zywnosci zbywanej rocznie w ramach takiego handlu



Rozporzadzenia krajowe

e § 3. 1. Podmiot prowadzacy rolniczy handel detaliczny prowadzi i przechowuje dokumentacje
umozliwiajgcg okreslenie ilosci zywnosci zbywanej rocznie w ramach takiego handlu, odrebnie za
kazdy rok kalendarzowy, zawierajgcg nastepujgce informacje:

1) numer kolejnego wpisu;
2) date zbycia zywnosci;
3) ilos¢ i rodzaj zbytej zywnosci.

2. Posrednik prowadzacy rolniczy handel detaliczny zbywajgcy zywnos¢é wyprodukowang przez inny
podmiot prowadzacy taki handel podczas wystawy, festynu, targu lub kiermaszu:

1) prowadzi dokumentacje umozliwiajgcg okreslenie ilosci tak zbywanej zywnosci odrebnie dla
kazdego podmiotu;

2) przekazuje dokumentacje, o ktorej mowa w pkt 1, podmiotowi, ktérego zywnosé zbywat,
niezwtocznie po zakonczeniu wystawy, festynu, targu lub kiermaszu.



Rozporzadzenia krajowe

e Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 15 grudnia 2016 r. w
sprawie ustalania weterynaryjnego numeru identyfikacyjnego (Dz. U. poz. 2161)

* Wykaz symboli okreslajgcych rodzaj dziatalnosci prowadzonej w zaktadach
podlegajgcych nadzorowi IW zostat odpowiednio uzupetniony o symbol 35 —dla
prowadzenia dziatalnosci ,,rolniczy handel detaliczny” produktami pochodzenia
zwierzecego lub zywnoscig zawierajgcg jednoczesnie srodki spozywcze pochodzenia
niezwierzecego i produkty pochodzenia zwierzecego



Rozporzadzenia krajowe

e Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r. w
sprawie rejestru zaktadow produkujgcych produkty pochodzenia zwierzecego lub
wprowadzajacych na rynek te produkty oraz wykazow takich zaktadéw (Dz. U.

poz. 2192)

* Rejestr prowadzony przez PLW zostat odpowiednio uzupetniony o informacje
dotyczgce nadzorowania dziatalnosci ,rolniczy handel detaliczny” produktami
pochodzenia zwierzecego lub zywnoscig zawierajgca jednoczesnie srodki
spozywcze pochodzenia niezwierzecego i produkty pochodzenia zwierzecego



DZIEKUJE ZA UWAGE



